
Den økologiske anstændighed
Knud Hansen, der var skipper på »Karen« 
af Mandø gik indtil 1960erne på jagt efter 
spættede sæler i Juvre Dyb. Årligt skød han 
ca. 20 sæler. Alt kødet blev spist (leveren var 
en delikatesse), spækket blev kogt af og solgt 
til “Esbjerg Farve- og Lakfabrik” for mellem 
6,- og 8,- kr. literen, skindet blev afspækket, 
renset og solgt til “Magasin du Nord” for 130,- 
kr. og endelig fi k hønsene lov til at pille skroget 
rent. Et beundringsværdigt eksempel på en 
bæredygtig udnyttelse af en lokal ressource.

Er det økologisk 
anstændigt at man i 
den vestlige verden har 
valgt en begrænsende 
faktor for sælbestanden, 
der går ud på, at lade 
antallet af sæler reguleres 
af tilbagevendende 
epidemier med 
destruktion af fl ere 
hundrede tons sælkød 
til følge? Dette samtidigt 
med, at man importerer 
dyrefoder og kød fra 
lande, hvis befolkning 
nok selv kunne have brug 
for disse proteiner.

Økologiske problemer til 
overvejelse.

I Indien kan man ikke 
slagte og spise køer af 
religiøse årsager. I den 
vestlige verden kan vi ikke 
spise sæler og hvaler af 
samme årsag.

Den færøske grindefangst 
er måske det eneste 
eksempel i hele verden 
på en bæredygtig 
udnyttelse af en marin 
proteinressource. Burde 
andre lande ikke tage ved 
lære af færingerne?


